
Pages web Ameli 
et INRS

Formation en ligne 
« Les bases 

en prévention »

Aides 
financières

Fiche « Comment bien 

choisir son matériel »

Fiches solutions

Cahier 
de l’accueillant

Cliquez sur les encadrés pour accéder aux outils
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Outil INRS 
Agir suite à un AT

OiRA – outil en ligne 
d’évaluation des 

risques et définition 
d’un plan d’actions

Une offre de services pour les TPE-PME

Traiteur et organisateur de réceptions

Replay webinaire 
prévention des risques 

professionnels

Vitrine réfrigérée à 
service arrière

https://www.ameli.fr/loiret/entreprise/sante-travail/votre-secteur/commerces-services/cafes-hotels-restaurants/restauration-traditionnelle-hotellerie
https://www.inrs.fr/metiers/traiteur-organisateur-de-receptions.html
https://www.inrs.fr/media.html?refINRS=outil82
https://www.eformation-inrs.fr/formation/8
https://www.eformation-inrs.fr/formation/8
https://www.inrs.fr/media.html?refINRS=outil87
https://www.carsat-mp.fr/home/entreprises/ameliorer-vos-conditions-de-travail/nos-incitations-financieres/subventions-prevention-tpe.html
https://www.inrs.fr/publications/fiches-solutions.html
https://www.ameli.fr/sites/default/files/Documents/716730/document/cahier-accueillant-2020_assurance-maladie-15122020.pdf
https://www.ameli.fr/sites/default/files/Documents/716730/document/cahier-accueillant-2020_assurance-maladie-15122020.pdf
https://www.inrs.fr/media.html?refINRS=outil82
https://www.inrs.fr/media.html?refINRS=outil87
https://www.youtube.com/watch?v=7DsY_GRKYE8&list=PLOw7W72Ail26h7iZzHWuwfpL_2REiXQww&index=13
https://www.ameli.fr/sites/default/files/Documents/Vitrine%20r%C3%A9frig%C3%A9r%C3%A9e%20%C3%A0%20service%20arri%C3%A8re%20CBCM26.pdf
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